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10 GRANDES AOVE LA CHINATA

Sierra e Gala (Extremadura)
Un top 10 de magnificos aceites de oliva virgen extra seleccionados entre la Variedades: manzanilla cacerena.
élite de los que se elaboran en Espana, para las mejores mesas y caprichos Precio: 1280 € (25 cl)
gastronémicos. La Chinata, tienda especializada en todo tipa de
productos derivados y/o relacionados con la cultura
del aceite de oliva, presenta un aceite varietal de
manzanilla cacerena. de cosecha lermprana, en ur
original y precloso envase y en edicion limitada. Su

TEXTO F. OLDENBURG

DEHESA DE LOS LLANOS
Albacele (Castilla a Mancha)

Variedad: arbequina

Precio: 1150 £ (50 cl)

Famaosa par sus quesos
manchegaos, la finca de Dehesa
de los Llanos cuenta con 14
hectaraas de olivos de donde
se extrae este excelso ACVE,
de cosecha extratemprana,
para preservar los matices mas
intensos de la arbequina: notas
herbdceas, de manzana verde y
tomatera y ligero amargor final.

FINCA LA TORRE
SELECCION HOJIBLANCA
Jaén (Andalucia)

Variedades: hojiblanca.
Precio: 1599 £ (50 cl).
Frecuente merecedor del
premio Allmentos de Espana
—del Ministerio de Agricuitura—-
en la categoria de AOVE
ecoldgico, es un aceite intenso.
fragante, rico en matices de
nierha fresca, tomatera y
almendra verde, con paladar
ligeramente dulce, picor
progresivo y gran persistencia.

NOC PICUAL ECOLOGICO
Montes de Toledo
(Caslilla-La Mancha)

Variedad: picual.

Precio: 940 € (50 cll.

La bodega NOC, localizada en
Los Yebenes, ha decidido saltar
del vino al aceite para sacar
buen partido a los 4000 olives
que crecen su propledad. Asl,
con métodos de producclén
ecologlcos, ha dado a Iuz este
intenso AOVE, que presenta en
Ln original envase.

LES COSTES

Lieida (Catalunya)

Variedad: arbequina.

Precio: 25 € (50 cl)

Les Costes representa Ia
maxima ambicion de Vea, la
prestigiosa familia olivarera
leridana, que con esta referencla
ha apostado por elaborar el
mejor aceite posible, a partir de
alivos bicentenarios que crecen
en una de sus mejores fincas.
Se extrae en frio y se presenta
integro y sin filtrar.

DOMINUS ACEBUCHE
Jaén (Andalucta)

Variedad: acebuchina

Precio: 15 £ (25 cl).

Recolectar y obtener el aceite
de las pequefas acebuchinas
€5 14 veces mas costoso que
de una aceituna de cultivo.

Pero el trabajo tiene premio,

ya que su Zumoe -intenso y
profundo, singularisimo- triplica
€l contenido de polifenoles de
cualquier otro virgen extra. Una
saludable bomba

CORTIJO DE SUERTE ALTA
PICUAL EN ENVERO
Baena (Andalucia)

Variedad: picuz|

Precio: 935 €(50 dl).

100% picual, s un ACVE muy
representativo de la regian

de Baena, cuyos aceites se
caracterizan por su amargor y
picante, con notas aromaticas
de almendras, tomatera y
citricos, Resulta Idaneo para
disfrutar en crudo, y fambien
para freir.

comercializacion tiene fines solidarios.

CASTILLO DE CANENA
PRIMER DIA DE COSECHA
PICUAL

Jaén (Andalucia)

Variedad: picual.

Precio: 21€ (50 cl).

Referente entre los AOVE
vernaculos, Castillo de Canena
embotella sus aceites de picual
y arbequina del primer dia de
campafa con la firma de una
personalidad del deporte 0 la
cultura . Este ano es el periodista
Matlas Prats quien lo apadrina

OLIBAEZA PATRIMONIO
DORADO PREMIUM PICUAL
Jaeén (Andalucia)

Variedades: picual.

Precio: 18 € (50 cl).

El AQVE espanol mejor valorado
en la uitima ediclon de la guia
internacional Evoaleum es un
picual de cosecha temprana, a
parlir de aceltunas recogidas a
principlos del mes de octubre,
Con nitidas notas herbaceas y
vegetales, apunta también acentos
de platano, mango y almendra

CASAS DE HUALDO
FCOLOGICO
Toledo (Castilfa-L.a Mancha)

Variedad: arbequing, cornicabra
Precio: 1450 € (50 cl.

Uno de los mejores aceltes de esta
gran almazara toledana, elaborado
a partir de pequefias partidas
seleccionadas de aceitunas

de cultivo ecoldgico, de las
variedades arbequina y cormicabra
(mas sutll v afrutada la primera,
con caracter rotundo la sequnda)
De gran personalidad




